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Gastro | Spargel

Ab ins Gemiuse

Pfingsten ist Ausflugszeit und liegt mitten
in der Spargelsaison. Wenn das Wetter
mitspielt, ldsst es sich im Freien
gut entspannen und gut essen.
Eine Auswahl an
Spargelspezialititen
und Ausflugstipps

Gotterspeise vor Ort

Dieses Gemiise war im alten Agypten den Pharaonen vorbehalten.

Heute kann und darf sie jeder verspeisen. Dafiir sorgen unter anderem

Brandenburger Kéche, die in der Spargelsaison ihr Kénnen
und ihre Kreativitdt beweisen

2 Michael Wiesner
im Havelland

1 Frank Schreiber
in Finsterwalde

serviert marinierten Spargel
mit Saibling, dazu gibt es kara-
mellisiertem Fenchel und Rote-
Bete-Sago. Alternativ gibt es
ein gebackenes Rollchen vom
Lachs mit griinem Spargel,

Safran-Aioli und Salatspitzen. Hollandaise.

> Goldener Hahn
BahnhofstraRe 3, 03238 Finsterwalde

Tel. 03531-22 14
www.schreiber-cuisine.de

P> Restaurant am Humboldthain
Plauer StraRe 1, 14770 Brandenburg
an der Havel, Tel. 03381-33 47 67
www.am-humboldthain.de

4 Dieter Kobusch
in Luckenwalde

offeriert Spargelterrine, Kerbel-
vinaigrette & Saiblingstatar;
Ostsee-Zander, Zunge vom Li-
numer Kalb & Spargel-Kartoffel-
ragout; Spargelmousse, Erdbeer-
spargel & Waldmeistereis.

3 René Jahnke
am Motzener See

bringt marinierten griinen
Spargel mit Gurkenmousse und
Forellenkaviar auf den Tisch.

P> Hotel Residenz am Motzener See
Topchiner Str. 4, 15749 Mittenwalde
OT Motzen, Tel. 0337 - 69 850

www.hotel-residenz-motzen.de > Restaurant VIER

im Hotel Vierseithof

Am Herrenhaus 1, 14943 Luckenwalde
Tel. 03371-62 68-0
www.vierseithof.com
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tischt auf mit Schinken von der Harzer
Vorlandziege, Spargel vom Domstifts-
gut Métzow und Rhabarber-Vinaigrette
oder: Filet vom Havelzander unter der
Schinkenkruste mit Spargel vom Dom-
stiftsgut M6étzow und Champagner-
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5 Peter Kriiger
in Madlitz-Wilmersdorf

beginnt sein Menii mit einem aufgeschlagenen
Spargelsiippchen mit gebackener Pfeffererdbeere,
dann folgt gerdsteter Hummer und Jakobsmuschel
mit Spargel und Vanille. Oder doch lieber ein pochier-
tes Filet vom Linumer Wiesenkalb mit Spargel-Cannel-
loni? Aber auch der Fisch lisst sich sehen: Zander-Filet
auf Spargel-Salsa und Kresse-Mousseline. Als Dessert
gibt es Spargel-Panna cotta mit Erdbeer-Basilikum-Eis.

> Gut Klostermiihle MiihlenstraBe 11, 15518 Madlitz-Wilmersdorf
Tel. 03 36 07 59 29-0, www.gut-klostermuehle.de
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P> Spargelhof

am Storchennest
DorfstraBe 25
14547 Beelitz

OT Rieben

Tel. 03 32 04-34714
www.spargelhof-
am-storchennest.de

B> Spargelhof Markerland
DorfstraBle 1a

1457 Schlunkendorf

Tel. 03 32 04-341 85
www.spargelhof-
maerkerland.de

8

P> Spargelland Hoppenrade
Knoblaucher Weg 8k

14641 Wustermark

Tel. 03 32 34-604 32
www.spargelland-
hoppenrade.de

P> fiir die Daheimgebliebenen
gute Adressen auf der nichsten Seite
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